
       

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE PRODOTTO: SALAME

        DESCRIZIONE: Salame tipico laziale,ottenuto  dalla macinatura a grana fine di parti pregiate del suino: coscia e spalla 

accuratamente denervate con l'aggiunta di lardelli precedentemente  cubettati e aromatizzati. Insaccato in involucro di 
collagene naurale,pressato e stagionato sfruttando al meglio le condizioni  climatiche dell'habitat naturale ove risiede lo 
stabilimento.

NOME COMMERCIALE:           SALAME SPIANATA ROMANA CODICE :2105
INGREDIENTI: CARNE DI SUINO, SALE. ZUCCHERI: DESTROSIO,SACCAROSIO.AROMI,SPEZIE. CONSERVANTI (E252 – E 250)

             

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI , VALORI MEDI PER  100 g.
Valori conformi al Reg/CEE 1881/2006 e successive modifiche, valori conformi al Reg CEE 396/2005 e successive modifiche.

Valore energetico   1368 Kj / 327 Kcal Carboidrati     <1 g
Grassi 30,0 g di cui zuccheri     <1 g
di cui acidi grassi saturi 17,71 g Proteine  24,0 g

Sale     1,9 g

INDICAZIONI IN ETICHETTA :  SENZA GLUTINE-SENZA DERIVATI DEL LATTE

ALLERGENI: NON CONTIENE ALLERGENI              TMC: 180 GG.

          PESO INDICATIVO: 2,700 Kg LOTTO : NUMERO PROGRESSIVO CODICE EAN: 580130

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: CONSERVARE IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO

DESTINATARI PREVISTI: Tutte le categorie di consumatori, esclusi quelli che presentino particolari 
intolleranze alla carne o agli ingredienti dichiarati in etichetta.

MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO: INSACCATO IN BUDELLO COLLAGENE, NON EDIBILE. 

          ETICHETTA “ SPIANATA ROMANA”

IMBALLAGGIO PRIMARIO:

IMBALLAGGIO SECONDARIO: CARTONE XL 14 x 34 x 52   PEZZI PER CARTONE: 4
L'Azienda opera secondo un proprio sistema HACCP, si garantisce la sicurezza igienica dei prodotti nell’intero ciclo produttivo e la conformità delle lavorazioni 
al Reg. CE 852/2004. Nello stabilimento non si utilizzano ingredienti derivanti da OGM.

                                                        PRODOTTO E CONFEZIONATO DA : I.SAL. industria salumi srl  Stabilimento n°  IT 1247 S 
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